
 

 

【即時發佈】  

 

人氣平鐵牛扒餐廳 Flat Iron Steak 聯乘香港海景嘉福洲際酒店 

意大利餐廳 The Mistral  

限時推出 T 骨牛扒及斧頭牛扒半價優惠 

 

【香港，2025 年 9 月 1 日】人氣平鐵牛扒餐廳 Flat Iron Steak 將於 2025 年 9 月 16 日起，與香

港海景嘉福洲際酒店的 The Mistral 攜手，在尖沙咀東展開為期兩個月的美食合作。賓客可於 The 

Mistral 的優雅意大利氛圍及維港美景下享受 Flat Iron 的招牌牛扒，為尖沙咀區注入新活力，鋸扒

迷必到！ 

 



 

 

Flat Iron Steak 一直以物超所值的香濃牛扒而享負盛名，是次合作揉合 Flat Iron Steak 和 The 

Mistral 的招牌菜式和獨特風格，讓牛扒迷們一次過享受頂級肉香盛宴！重點推介 Flat Iron 熱賣的

每週優惠，逢星期二堂食只需以港幣$599（原價港幣$1,198），即可享重達 1 公斤的黑毛安格斯 

T 骨牛扒，而星期四則可享堂食半價港幣$599（原價港幣$1,198）品嚐 1.2 公斤的黑毛安格斯斧

頭牛扒，牛扒即叫即燒，肉質柔嫩，讓人回味無窮。每份套餐均伴以薯條、沙律及牛油，讓食客

在迷人的維多利亞港景致襯托下，盡享奢華美味。 

 

是次聯乘由 Flat Iron 創辦人兼專業屠夫 Johnny Glover 與 The Mistral 的意籍主廚 Fabio 

Guaglione 攜手策劃，選用澳洲 Angus Pure 安格斯牛肉，肉質細嫩多汁、份量十足，最適合與親

友滋味分享！ 

 

Flat Iron Steak 創辦人 Johnny Glover 表示：「將 Flat Iron 招牌牛扒帶到尖沙咀 The Mistral，猶

如天作之合。在優雅的意式氛圍中享用頂級牛肉，必定讓人心滿意足。我們的目標很簡單：匠心

烹調大大份牛扒，為食客帶來超值享受。」 

 

香港海景嘉福洲際酒店餐飲總監 Lars Ruecker 表示：「這是一個完美的組合——迷人的海港景致、

地道的意大利料理，以及鮮嫩多汁的牛扒；這次合作匯聚了雙方的精華，為賓客在 The Mistral 帶

來難忘的餐飲體驗。」 

 

快閃聯乘限定兩個月，座位有限，立即在網站提前預訂，萬勿錯過！ 

 

優惠日期：2025 年 9 月 16 日至 11 月 21 日 

預訂網址：https://book.bistrochat.com/flatironsteak-themistral?l=zh_TW  

 

*價格需另加一服務費 

 

－ 完 － 
 

請按此下載高清圖片 

https://book.bistrochat.com/flatironsteak-themistral?l=zh_TW
https://drive.google.com/drive/folders/1xBtIMAXxd8dSiBgqq_jlu0MFP_qzOs0z?usp=sharing


 

 

 

 
圖片説明：星期四可享堂食半價港幣$599（原價港幣$1,198）品嚐 1 公斤的黑毛安格斯斧頭牛

扒，牛扒即叫即燒，肉質柔嫩，讓人回味無窮。 

 

 
圖片説明：賓客可於 The Mistral 的優雅意大利氛圍及維港美景下享受 Flat Iron 的招牌牛扒，為

尖沙咀區注入新活力，鋸扒迷必到！ 

 

 

The Mistral 



 

 

地址：香港尖沙咀東部麼地道 70號香港海景嘉福洲際酒店 1樓 

營業時間：週一至週六 12:00 - 15:00 及 18:30 - 22:30；週日 11:00 - 15:00 及 18:30 - 22:30 

電話：(852) 2731 2870 

電郵：themistral@icgrandstanford.com  

 

關於 Hidden Gem Restaurants 

餐飲集團 Hidden Gem Restaurants 以平價高質為核心理念，致力以親民抵食的價格為食客帶來

令人耳目一新的高質美食佳餚。集團旗下擁有五個獨特的人氣品牌，包括平鐵牛扒 Flat Iron 

Steak、平鐵漢堡店 Flat Iron Burger、阿根廷扒房 Picanhas’、美式意大利菜 The Lasagna 

Factory 及 英式酒吧 The Powder Monkey。每間 Hidden Gem Restaurants 餐廳分店特意選址於

非黃金地段，藉此節省開支、降低租金成本，將節省下來的費用直接回饋食客。透過與 Steak 

King Foods 直接合作，確保食材品質受嚴格控制，食材品質卓越，以證明優質美食並非一定要付

出高昂價格，使 Hidden Gem Restaurants 於本地市場中成為「性價比高」的代表，滿足消費者

對高品質、實惠價錢的需求，並推動平價精緻餐飲的新潮流。 

 

關於 The Mistral 

以維多利亞港為伴、意式臻美為腔調， The Mistral 輕拾艷陽下水面的璀璨，撰寫純正意大利美

饌。主廚 Fabio Guaglione 來自意大利迷人之都 ─ 那波里，他喜用本地食材譜出當地菜式的精

髓。 The Mistral 收藏的意大利葡萄酒、 Grappa 和 Amaro ，為美食之旅錦上添花。 

 

關於香港海景嘉福洲際酒店 

香港海景嘉福洲際酒店為國際五星級酒店，位置優越，坐擁維多利亞港醉人景致，環境高雅。酒

店備有 572間豪華設計的客房，當中包括 37間套房，及多間具世界級水準的餐廳，包括提供別

具一格意大利菜式的 The Mistral、環球美食的海景咖啡廊、屢獲殊榮、以廣東美饌著稱的海景

軒，和收藏了世界頂級威士忌的 Tiffany’s 紐約吧。酒店的會議及宴會場地豪華瑰麗，備有先進科

技，其中兩間以寧靜維港作伴的宴會空間為尊貴場合的理想選擇。酒店往來各區交通便捷，毗鄰

世界著名的天星小輪，港鐵站近在咫尺，無論是商務或消閒旅遊，皆享非凡體驗。 
 

此新聞稿由 Amara Communications代為發佈。 

mailto:themistral@icgrandstanford.com
http://www.hiddengemrestaurants.com/
https://www.hongkong.intercontinental.com/zh-hant/dining/the-mistral/
https://www.hongkong.intercontinental.com/zh-hant/


 

 

 
傳媒查詢： 

Amara Communications 
Allison So 
allison@amaracomms.com 
(852) 5402 9566 

香港海景嘉福洲際酒店 
市場推廣及傳訊總監 

莫穎思 
wings.mok@icgrandstanford.com  
(852) 2585 2645  
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